
Asian Cuisine

ES EN



Entrantes   Starters

VIEIRA CON CURRY AMARILLO
SCALLOP WITH YELLOW CURRY
Con crema de leche y curry amarillo

With milk cream and yellow curry

5 €

EDAMAME PICANTE
SPICY EDAMAME  
Vainas de soja con salsa ponzu, lima, togarashi y sal en escamas

Soya beans with ponzu sauce, lime, togarashi and salt flakes

7 €

ROLLITOS DE VEGETALES (4 unds)

SPRING VEGETAL ROLLS (4 pcs)

Rellenos de verduras acompañados salsa de mango dulce y picante

Stuffed with vegetables and served with mango sweet chili

8 €

Vegetariano  Vegetarian Vegano  Vegan  

PRECIOS CON I.V.A INCLUIDO · Precio de servicio de pan 2 € p/p
Información disponible en materia de alergias e intolerancias alimenticias. Solicite información a nuestro personal.

PRICES INCLUDE VAT · Bread served for 2 € pp
Information available regarding food allergies and intolerances. Please ask our staff for more details.

ESFERAS DE COCO Y LIMA KAFFIR
COCONUT AND KAFFIR LIME SPHERES
Bolas de coco y lima kaffir  con espuma de curry rojo

Coconut and kaffir lime balls  with red curry foam

10 €

GYOZAS DE VERDURAS (4 unds)

VEGETABLE GYOZAS (4 pcs)

Con salsa picante de mango y mayonesa de sésamo

Vegetables gyozas with spicy mango sauce and sesame mayonnaise

12 €



CALAMARES THAI
THAI SQUID
Tiras de calamar rebozadas en panko, fritas y salteadas con chili rojo tailandés
y acompañadas de salsa sweet chili

Breaded squid strips in panko, fried and sautéed with red thai chili
and served with sweet chili sauce

12,5 €

TARTAR DE LANGOSTINO
KING PRAWN TARTARE
Con crema ponzu de sésamo y crujiente de alga nori

With sesame ponzu cream and crispy nori seaweed

16 €

KOROKKE DE CALABAZA Y SALSA TONCATSU 
PUMPKIN CROQUETTES WITH TONCATSU SAUCE  
Croquetas al estilo japonés de calabaza asada  

Japanese-style roasted pumpkin croquettes  

14 €

ENSALADA ORIENTAL
ORIENTAL SALAD  
Pollo teriyaki con wakame, vinagreta de arroz, miel, sésamo y mostaza

Teriyaki chicken with wakame seaweed with rice, honey, sesame and mustard vinaigrette

14 €



Principales   Main Courses

TOM KHA-GHAI
TOM KHA-GHAI
Sopa tradicional tailandesa a base de verduras, leche de coco y caldo de pollo

Traditional thai vegetables soup, coconut milk and chicken broth

11 €

WOK DE TALLARINES
NOODLE WOK
Pollo y langostinos salteados con verduras aldentes, salsa de soja, jengibre y sésamo

Chicken and shrimp stir-fried with  vegetables, soy sauce, ginger, and sesame

17 €

NASI GORENG
NASI GORENG
Arroz jazmín frito con langostinos y huevo

Fried jasmine rice with prawns and egg

17 €

SATAY DE POLLO
CHICKEN SATAY
Brochetas de pollo maceradas y acompañadas de nuestra salsa satay, mango y pepino

Skewers of marinated chicken with satay sauce, mango and cucumber

15 €

SATAY DE TERNERA
BEEF SATAY
Brochetas de ternera maceradas y acompañadas de nuestra salsa satay, mango y pepino

Skewers of marinated beef with satay sauce, mango and cucumber

17 €

CURRY TAILANDÉS DE POLLO
CHICKEN THAI CURRY
Curry rojo con leche de coco, verduras frescas y arroz jazmín  

Red curry with coconut milk, fresh vegetables and jasmine rice

18 €

Vegetariano  Vegetarian Vegano  Vegan  

PRECIOS CON I.V.A INCLUIDO · Precio de servicio de pan 2 € p/p
Información disponible en materia de alergias e intolerancias alimenticias. Solicite información a nuestro personal.

PRICES INCLUDE VAT · Bread served for 2 € pp
Information available regarding food allergies and intolerances. Please ask our staff for more details.

WOK DE TOFU CON VERDURAS 
TOFU AND VEGETABLES WOK
Salteado de verduras aldentes, salsa agridulce con jengibre y sésamo

Sautéed vegetables, sweet and sour sauce with ginger and sesame

15 €



PAD THAI DE POLLO
CHICKEN PAD THAI
Dados de pollo salteados con salsa de tamarindo, brotes de soja, cebolleta, cacahuete, cilantro y lima

Stir-fried chicken with tamarind sauce, bean sprouts, spring onion, peanut, coriander and lime

19 €

TERNERA TAILANDESA
THAI BEEF 
Ternera salteada con ajo, chile rojo, albahaca tailandesa, salsa de ostras, bambú y mix de setas,
acompañado de arroz jazmín

Stir-fried beef with garlic, red chili, Thai basil, oyster sauce, bamboo and a mix of mushrooms,
served with jasmine rice

20 €

PAD THAI DE LANGOSTINOS
KING PRAWNS PAD THAI
Langostinos salteados con salsa de tamarindo, brotes de soja, cebolleta, cacahuete, cilantro y lima

Stir-fried prawns with tamarind sauce, bean sprouts, spring onion, peanut, coriander and lime

21 €

MAGRET DE PATO
DUCK MAGRET
Acompañado de trinxat de boniato y patata, col salteada y reducción de tamarindo

Served with a potato and sweet potato  trinxat, sautéed cabbage and tamarind reduction

22 €

LOMO DE SALMÓN CON SALSA PONZU Y LIMA KAFFIR
SALMON LOIN WITH KAFFIR LIME AND PONZU SAUCE
Salmón fresco macerado, rebozado en duo de sésamo, acompañado de quinoa roja y algas

Fresh marinated salmon, breaded in sesame duo,  served with red quinoa and seaweed

22 €

CURRY DE LANGOSTINOS
KING PRAWNS CURRY
Curry verde con leche de coco, verduras frescas y arroz jazmín

Green curry with coconut milk, fresh vegetables and jasmine rice

19 €

PAD THAI VEGETAL
VEGETABLE PAD THAI
Verdura aldente con salsa de tamarindo, brotes de soja, cebolleta, cacahuete, cilnatro y lima

Vegetables with tamarind sauce, bean sprouts, spring onion, peanut, coriander and lime

18 €



Vegetariano  Vegetarian Vegano  Vegan  

PRECIOS CON I.V.A INCLUIDO · Precio de servicio de pan 2 € p/p
Información disponible en materia de alergias e intolerancias alimenticias. Solicite información a nuestro personal.

PRICES INCLUDE VAT · Bread served for 2 € pp
Information available regarding food allergies and intolerances. Please ask our staff for more details.

Postres   Desserts

SORBETE DE FRUTAS TROPICALES
TROPICAL FRUITS SORBETS
Mango, piña o maracuyá

Mango, pineapple or passion fruit

7 €

TARTA DE COCO TAILANDESA
COCONUT THAI CAKE
Bizcocho esponjoso de coco con salsa de tres leches y helado de chocolate

Coconut cake with three milks sauce and chocolate ice cream

8 €

SWEET GYOZAS
SWEET GYOZAS
Gyozas de manzana con helado de wasabi

Apple gyozas with wasabi ice cream

8,5 €

MANGO STICKY RICE
MANGO STICKY RICE
Arroz glutinoso con leche de coco, mango y lima kaffir  

Glutinous rice with coconut milk, mango and kaffir lime

9 €

DUO DE MOCHI
MOCHI’S DUO
Dúo de mochis, choco & banana y piña & coco

Duo of mochis, choco & banana and pineapple & coconut

9 €


